Moja Pasja: Sylwia Bgilerehauge - Torty z
Mojesza
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W ramach krétkiego cyklu pn.: ,Moja Pasja”, w kazdy kolejny poniedziatek
prezentujemy historie wyjatkowych osdéb, mieszkancéw naszego regionu, naszych sasiadéw, znajomych, przyjaciot,
ktorzy maja swoja mata pasje.

Joanna Troszczynska - Giera: Dzisiaj poznamy wyjgtkowq kobiete, ktora opowie nam o swojej stodkiej pasji
- Paniq Sylwie Bailerehauge. Dzieni dobry.

Pani Sylwio, w zyciu zajmowata sie Pani wieloma rzeczami, teraz poswiecila sie Pani ,stodkiej pasji”,
prosze powiedziec¢ jakiej?

# Sylwia Bgilerehauge: Tak, bylo ich dos¢ duzo i nie sposéb wymlenlc
wszystkich. Uw1e1b1alam tworzy¢ swiateczne dekoracje. Bawi¢ sie w florystke, dekoratora. Wyszukiwac i reanimowac
stare meble, przerabiac¢ je i ulepsza¢. Dalej jednak to nie bylo do konca to. W 2016 r natknelam sie w internecie na
trzypietrowy tort niczym z bajki. Dla mnie bylo to dzieto sztuki. Pamietam, gdy w 5 sekund oczami wyobrazni
widzialam juz swdj, zaplanowany z kazdym szczegotem. Pomyslatam, czemu by nie? Dzi$ jest to moja najwieksza
pasja. Torty, skradly moje serce, pod kazda postacia.

JT-G: Czy koticzyla Pani jakies szkoly w tym kierunku - cukiernictwo, szkoly artystyczne?

S.B.: Dobre pytanie. Jeszcze cztery lata temu nie potrafitam upiec sernika. Dla mnie tort poczatkowo kojarzyt sie
tylko z bita smietang i mocno nasaczonym biszkoptem. Pestka, kazdy to potrafi. Niestety, nic bardziej mylnego.
Poczatkowo jak chemik, spedzitam setki godzin w kuchni wydobywajac smaki i aromaty mas, pracujac nad
manufaktura i sktadem. Od samego poczatku moim gtéwnym zalozeniem bylo robié torty artystyczne, bez masta,
margaryn czy ekstraktéw smakowych. Stworzy¢ niepowtarzalng recepture i wyrobi¢ rozpoznawalny styl. Kolejnym
etapem byl dopracowanie technik. Postanowitam zainwestowa¢ w siebie. Trafitam na szkolenie Teresy Labzy,
blogerki oraz wlascicielki Candy Compani. Pod jej okiem szkolitam sie z tworzenia kwiatéw z mas maslanych. Po
Teresce, idac za kolejnym ciosem, postanowitam odby¢ szkolenie u Beaty Tomasiewicz z techniki obrébki papieru



jadalnego.

JT-G: Skaqd pomyst na takie zajecie?

S.B.: Na to pytanie czesciowo juz odpowiedziatam, ale mysle, ze wszystko zaczeto sie od mojego meza. Jak mawia
stare przystowie, chciatam trafi¢ przez zoladek do serca i upiec fantastyczny tort urodzinowy witasnie dla niego.

Szukajac inspiracji w internecie natrafitam na bajkowy tort Beaty Tomasiewicz, (u ktérej pdzniej sie szkolitam) i tak
sie zaczeto

JT-G: Czy nie brakuje Pani inspiracji i czy zdarza sie podgladac blogi, z ktorych czerpie Pani wzory?

S.B.: Na brak inspiracji nie narzekam. Caly swiat mnie inspiruje. Sktamatabym moéwiac, ze nie podgladam innych. To
naturalne a nawet potrzebne. Uwazam, ze od lepszych trzeba sie uczy¢, z nowosciami by¢ na biezaco i nie ogladac sie
za siebie. Korzystam z kazdej okazji i staram sie by¢ obecna na wiekszosci targow i wydarzen cukierniczych. Jednym
z nich byt w tym roku Cake Festiwal w Katowicach. Niesamowita dawka inspiracji i emocji. Juz wiem, ze w przyszlym
roku zagoszcze tam, ale nie jako gos¢, tylko jako uczestnik.



—
JT-G: Jaki byt najtrudniejszy tort, ktory Pani zrobila? Co w nim bylo takiego wyjgtkowego?

S.B.: Oczywiscie, ten pierwszy, wyjatkowy, bo dla wyjatkowej osoby. W pamieci utkwil mi rowniez olbrzym, ktéry byt
robiony na wesele na 170 oséb. Cudowny naced z czerwona porzeczka, jezyna i mini figami sprowadzanymi prosto z
Chorwacji, specjalnie na te okazje ... Sam tort wazyt jakie$ 15 kg i miat dodatkowo 2 boczne torty. Tort musieliSmy
dostarczy¢ do Patacu w Brunowie. Nie bylo by w tym nic nadzwyczajnego gdyby nie droga w przebudowie i zerwana
nawierzchnia. Droga z Mojzesza do Brunowa trwata 45 minut.

Jestem z niego bardzo dumna, poniewaz zostat dostrzezony przez sama Magde Trojanowska i wykorzystany w jej
ksigzce kulinarnej Slow Life z widokiem na Sniezke, czyli Polna Zdrdj, czym zwieficzony zostat caty méj trud nad jego
tworzeniem.
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JT-G: Skad Pani wie, Zze robiony przez Paniq tort jest dobry? Czy kazdorazowo probuje Pani tortow podczas



robienia? Co w torcie jest wazniejsze wyglad, czy smak?

S.B.: To nie jest tak, ze kazdy tort ma inny smak. Mam dopracowane trzy receptury smakow, ktore sa przetestowane
przez moja rodzine, przyjaciot i znajomych i na nich gtéwnie bazuje. Dla bardziej wymagajacych zawsze mam asa w
rekawie - tort z mango, na syropie z markuja, z prazonymi orzechami i karmelem. Zawsze trafi sie ktos, kto nie lubi
np. $Smietany lub czekolady. Kwestia gustu a o nich sie nie rozmawia.

JT-G: Czy zdarzato sie, ze ktos zamowil tort i go nie odebral, co wowczas robi Pani z takim smakotykiem?
S.B.: Niestety tak. Przykre jest to, poniewaz praca nad takim tortem zajmuje mi sporo czasu. Przewaznie robie je w

wolnym czasie, a czesto w nocy, gdy moj synek i maz juz spia. Takich sytuacji na szczescie miatam tylko dwie i w obu
pomogta magia facebooka. Torty trafily w przeciggu 5 min do nowych wiascicieli.

JT-G: Obecnie ,Torty z Mojesza” to pasja, ale czy nie wigze Pani z tq pasjq przysztosci?

S.B.: Pasja, ktora tak naprawde zajmuje 50 % mojego wolnego czasu. Odnalaztam w koncu cos, co taczy w sobie
wszystko, co do tej pory robitam. Artyzm w czystej, stodkiej postaci.
Mysle, ze tak. Moja przysztos$¢ juz jest w pewnym sensie zwigzana z tortami i pasja ich tworzenia.

JT-G: Co Pani planuje?

S.B.: Nie moge jeszcze tak do konca zdradzi¢ moich planéw na przysztos¢, ale moge uchyli¢ rabka tajemnicy. Jestem
na koncowym etapie tworzenia wlasnej pracowni artystycznej w Mojeszu. Takiego matego atelier, w ktéorym bede
mogta organizowa¢ mate szkolenia dla najmtodszych, moze nawet kreatywne urodziny ... Planéw i pomystow jest
milion, ale ten najwazniejszy pozostanie na razie tylko w moim sercu.

JT-G: Trzymam kciuki i zycze spelniania tych planow. Mam tez gtebokq nadzieje, ze o ich realizacji
dowiemy sie jako pierwsi.


https://www.facebook.com/TortyzMojesza/?ref=br_rs




